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	单点菜单
	小盘料理
	滨鰤薄切刺身  HAMACHI CRUDO
	日本油甘鱼、三文鱼籽、花咲蟹油、香脆京葱、姜蜜柚子醋
	28


	香辣三文鱼塔塔  SPICY SALMON TARTARE
	新鲜大西洋三文鱼、是拉差蛋黄酱、芥末飞鱼籽、玉米脆片
	26


	【仅限晚市】F1 和牛寿司  F1 WAGYU SUSHI
	新鲜海胆、三文鱼籽、柚子胡椒、橙香照烧酱
	24 / 件   |   每份至少2件起点


	炙烤兵库生蚝  GRILLED HYOGO OYSTER
	炙烧 Kanzuri 发酵辣椒蒜香蛋黄酱、芥末飞鱼籽
	9 / 件   |   每份至少2件起点


	和牛酸种吐司  WAGYU SOURDOUGH
	黑胡椒、法式酸奶油、牛油果酱、细香葱
	8 / 件   |   每份至少2件起点


	香脆日式炸鸡块  CRISPY TORI KARAAGE
	鸡腿肉、山椒、甜芥末蛋黄酱
	半份（4件）9  ｜  整份（8件）16

	咸蛋软壳蟹  SALTED EGG SOFT SHELL CRAB
	天妇罗软壳蟹、咸蛋黄粉、是拉差蛋黄酱
	半份 15  ｜  整份 28


	炙烤小沙丁鱼  TATAMI HIMEGO
	炙烤小沙丁鱼、丘比蛋黄酱、七味粉
	13
	所有价格均以新加坡元（SGD）计，并须另加服务费及现行政府税。




	蔬菜
	日式羊栖菜豆腐沙拉  GOMOKU HIJIKI & TOFU SALAD (V)
	羊栖菜、嫩豆腐、炖煮时蔬、芝麻沙拉酱
	12


	日本水果番茄  JAPANESE FRUIT TOMATO (V)
	多汁番茄、豆腐马斯卡彭、柚子油醋汁、意大利黑醋奶油淋酱
	24


	味噌田乐茄子  MISO NASU DENGAKU (V)
	炙烤茄子、香辣味噌、香脆海苔米果
	可能需要额外准备时间
	13


	辣味玉米笋  SPICY BABY CORN
	是拉差蛋黄酱、日式拌饭香松、鸡肉松
	可提供素食选择
	14


	炙烤秋葵  GRILLED OKURA
	日本秋葵、樱花虾、香脆红葱油
	可提供素食选择
	18


	日式菌菇拼盘  KINOKO MUSHROOMS (V)
	金针菇、杏鲍菇、香菇、蟹味菇、黄油、清酒、酢橘
	13
	(V)  素食｜可能含有鸡蛋或乳制品
	所有价格均以新加坡元（SGD）计，并须另加服务费及现行政府税。




	备长炭烤和牛
	日本和牛三重奏  TASTE OF JAPANESE WAGYU TRIO
	F1 和牛西冷
	A4 宫崎和牛肉眼
	A5 九州和牛菲力
	大份（每个部位150克）328

	F1 和牛西冷  F1 WAGYU STRIPLOIN
	油花丰富的和牛西冷，牛香浓郁，口感顺滑。
	单份（150g）78
	大份（300g）148


	A4 宫崎和牛肉眼  A4 MIYAZAKI RIBEYE
	顶级日本和牛肉眼，油花与鲜味达到绝佳平衡。
	单份（100g）88
	大份（250g）198


	A5 九州和牛菲力  A5 KYUSHU TENDERLOIN
	细腻柔嫩、入口即化的日本和牛里脊，炙烤至恰到好处。
	单份（100g）98
	大份（250g）228


	F1 和牛炸牛排  F1 WAGYU KATSU
	外酥里嫩的裹粉炸牛排，配炸猪排酱与丘比蛋黄酱。
	单份（150g）82
	大份（300g）158




	日式备长炭烧
	炙烤麹香鸡腿肉  GRILLED KOJI CHICKEN THIGH
	黑松露意大利黑醋酱、刨片黑松露、水菜
	34


	纽西兰海岸羔羊炸排  NZ COASTAL BABY LAMB KATSU
	腌渍红葱头、黑蒜蛋黄酱
	38


	鳕鱼朴叶烧  GINDARA HOBAYAKI
	鳕鱼、西京味噌、朴叶炙烤
	38


	金目鲈西京烧  BARRAMUNDI SAIKYO YAKI
	甜味噌腌制、炙烤狮子椒
	32



	冰镇素面
	【仅限晚市】豪华冷素面  PREMIUM COLD SOMEN
	北海道带子、新鲜海胆、三文鱼籽、松露片
	52


	【仅限晚市】松露冷素面  TRUFFLE COLD SOMEN
	三文鱼籽、松露片
	24
	所有价格均以新加坡元（SGD）计，并须另加服务费及现行政府税。




	丼饭
	豪华和牛丼  PREMIUM WAGYU RICE BOWL
	鹅肝照烧、新鲜海胆、三文鱼籽、新潟米、温泉蛋、松露酱油
	F1 和牛西冷  78
	A4 宫崎和牛肉眼  98
	A5 九州和牛菲力  108


	经典和牛丼  CLASSIC WAGYU RICE BOWL
	新潟米、温泉蛋、松露酱油
	F1 和牛西冷  48
	A4 宫崎和牛肉眼  72
	A5 九州和牛菲力  82


	F1 和牛鹅肝寿司丼  F1 WAGYU & FOIE GRAS SUSHI BOWL
	玉子烧、松露片、特选寿司米
	58


	TANOKE 散寿司丼  TANOKE BARA CHIRASHI BOWL
	赤身金枪鱼、新鲜海胆、北海道带子、三文鱼籽、特选寿司米
	48


	菌菇寿喜烧丼  MUSHROOM SUKIYAKI RICE BOWL (V)
	炒菌菇、玉米笋、洋葱、新潟米、温泉蛋
	24

	加配
	白饭  Plain Rice  3
	温泉蛋  Onsen Egg  3
	三文鱼籽  Ikura  8
	松露片  Shaved Truffles  12
	鹅肝照烧  Foie Gras Teriyaki  20
	新鲜海胆  Fresh Uni  24
	(V)  素食｜可能含有鸡蛋或乳制品
	所有价格均以新加坡元（SGD）计，并须另加服务费及现行政府税。




	甜点
	抹茶意式奶冻  MATCHA PANNA COTTA
	抹茶布丁、莓果果酱、烤开心果
	12


	温热巧克力布朗尼  WHISKY FLAMBÉ BROWNIE
	温香草冰淇淋、焦糖淋酱
	24


	棉花糖巧克力挞  S'MORES TARTLET
	Bassam 黑巧克力、炙烤棉花糖、覆盆子酱、香草冰淇淋
	16

	冲绳沙翁  SATA ANDAGI
	冲绳甜甜圈、香草冰淇淋、咸焦糖
	18


	浓缩咖啡阿芙佳朵  ESPRESSO AFFOGATO
	香草冰淇淋、浓缩咖啡
	12


	日式雪葩  JAPANESE SORBET
	请向我们咨询今日口味
	10
	所有价格均以新加坡元（SGD）计，并须另加服务费及现行政府税。





